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KKKAAARRRTTTYYY   PPPRRRAAACCCYYY   DDDLLLAAA   DDDZZZIIIEEECCCIII   

 

Pokoloruj. Wytnij i ułóż w kolejności historyjkę.  

Spróbuj ją opowiedzieć.  
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Zakoduj obrazek- usprawnianie spostrzegawczości wzrokowej, logicznego myślenia, małej motoryki  

Każdemu obrazkowi odpowiada określony znak.  

Zadanie polega na zakodowaniu paska poniżej zgodnie z podanymi znakami i tak np. pod obrazkiem 

bociana rysujemy małe koło 

   

Pokoloruj obrazek 
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KKKĄĄĄCCCIIIKKK   LLLOOOGGGOOOPPPEEEDDDYYYCCCZZZNNNYYY   

Wierszyki - masażyki „Owady na łące”  

 

Jak się bawić!!!  

Przenieśmy się na wiosenna łąkę. 

Wymieniając poszczególne owady, dotykamy kolejne palce danej dłoni.  

Masujemy paluszek od opuszka ku nasadzie.  

A potem zmiana – i kolej na drugą rączkę.  

Udanej zabawy! 
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ZZZAAABBBAAAWWWYYY   RRRUUUCCCHHHOOOWWWEEE   
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PRZEDSZKOLAKI GOTUJĄ 

 

MNIAM! MNIAM! 

WIELKANOCNA PASCHA 

SKŁADNIKI: 

 ½ tłustego, doskonale roztartego białego sera, 

 ½ szklanki słodkiej śmietany kremowej,  

½ kostki (12,5 dag) masła śmietankowego, 

 5 żółtek, ½ szklanki cukru pudru,  

1 cukier waniliowy,  

½ fiolki aromatu śmietankowego,  

1 szklanka rodzynków,  

1 szklanka pomieszanych i posiekanych orzechów, migdałów oraz smażonej skórki pomarańczowej.  

WYKONANIE: 

 Żółtka ucieramy z cukrem pudrem, cukrem waniliowym i aromatem śmietankowym na puch, 

dodajemy – cały czas mieszając – ciepłą śmietanę (nie może być prosto z lodówki). Pojemnik z masą 

stawiamy na naczyniu z gorącą wodą i na parze ubijamy, aż masa śmietanowo – jajeczna zgęstnieje. 

Zdejmujemy z pary i chłodzimy od czasu do czasu mieszając. Masło ucieramy na puch, dodajemy – na 

przemian – cały czas mieszając, po łyżce masy i sera. Gdy składniki są utarte, dodajemy bakalie, 

mieszamy, przekładamy paschę do zwilżonej zimną wodą salaterki, wyrównujemy powierzchnię                     

i wstawiamy na kilka godzin do lodówki. Przed podaniem wykładamy na odpowiedniej wielkości 

talerz i przybieramy według własnych upodobań.  

 

     S M A C Z N E G O ! 
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KKKĄĄĄCCCIIIKKK   MMMĄĄĄDDDRRREEEGGGOOO   RRROOODDDZZZIIICCCAAA   
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